
Menu do wyboru na przyjęcia

Przystawki zimne

• rostbeef sezonowany w popiole z ziół łąkowych z dodatkiem salsy warzywnej na ostro

• wytrawna panna cotta z kalafiora z kawiorem i kremem z pieczonej papryki

• Wolno gotowany schab wieprzowy z mini sałatką, oliwkami i kaparami w sosie

tuńczykowym

• carpaccio z pieczonego buraka z rukolą, pomidorkami i serem feta z dresingiem z octu

balsamicznego

• parafit z wędzonego pstrąga z dresingiem szalotkowym i konfiturą z winogron

• parafit z kaczych wątróbek z powidłami z czerwonej cebuli i dresingiem malinowym

• mozarella z tatarem ze świeżego pomidora i dresingiem bazyliowym

• plastry marynowanego łososia z sałatką cytrusową z fenkułem

• przepiórka w delikatnej galarecie z marynowaną rzodkwią i żółtym burakiem

Zupy

• rosół z makaronem

• rosół z pulpecikami drobiowymi

• rosół z podrobami i makaronem

• barszcz wołyński

• zupa minestrone z warzywami

• zupa grzybowa z sezonowymi warzywami

• francuska zupa cebulowa z grzankami

• krem z brokuł z prażonym słonecznikiem

• wytrawny krem z kalafiora z czarnym kawiorem

• krem pomidorowy z mozarellą i pesto bazyliowym

• krem grzybowy z grzankami

• krem z duszonego pora z dodatkiem pęczaku buraczanego

Mięsa
wydawane na półmisku: 3 do wyboru, półmisek na 6 osób

Wołowina:

• żeberka wołowe w glazurze

• stek z polędwicy wołowej

• stek z antrykotu

• stek z rostbeefu

• stek T-bone
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Wieprzowina:

• rolada wieprzowa

• schabowy

• eskalopki wieprzowe duszone z warzywami

• policzek wieprzowy w sosie własnym

• żeberka wieprzowe barbecue

• polędwiczka wieprzowa w ziołach z salsą warzywną
• pieczeń wieprzowa w sosie cebulowo-kminkowym

• pulpeciki z duszoną cebulką
• schab farmerski (chrzan, szynka, ser – kotlet panierowany w kształcie koperty)

• golonko duszone w piwie

Drób:

• filet z kurczaka w panierce

• filet z kury po tunezyjsku (brzoskwinia, ser lazur, szynka – kotlet panierowany)

• roladka z kurczaka z pieczarkami szynką i serem – panierowana

• klasyczny devolay (masło koperkowe – kotlet panierowany)

• filet z kury gordon blau (z szynką i serem żółtym i pleśniwoym)

• filet z kury gotowany na parze

• pieczone udko z kury w cytrusowej glazurze

• pieczone udko faszerowane mięsem z pieczarkami

Ptactwo:

• pierś kacza smażona w sosie malinowym – różowa w przekroju

• udko kacze konfitowane w sosie własnym

• kaczka pieczona z jabłkami (połówka, udko i pierś)
• pieczony bażant z gruszką (połówka, pierś, udko)

• pierś z bażanta z grilla w sosie żurawinowo-tymiankowym

Dziczyzna:

• Delikatnie pieczony schab z dzika w sosie jałowcowo-porzeczkowym

• Pierogi z szynką z dzika z marynowaną słoniną
• Comber z sarny w otulinie grzybowej z boczkiem w sosie z jeżynowym

Ryby i owoce morza:

• Filet z tilapii panierowany

• Polędwica z dorsza z duszonym porem i boczniakiem

• Filet z łososia w sosie cytrynowym

• Filet z sandacza

• Pstrąg pieczony z ziołami

• Krewetki grillowane z czosnkiem

• Krokiety nadziewane musem rybnym

Dodatek skrobiowy

• Ziemniaczki z koperkiem

• Ziemniaki puree

• Ziemniaki opiekane z ziołami

• Kluski śląskie
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• Bratkartofle – ziemniaki zapiekane z cebulą i boczkiem

• Ziemniaczki nadziewane twarogiem czosnkowym

• Frytki

• Ryż z warzywami

• Kasza gryczana z pieczoną papryką
• Makaron świderki z warzywami

• Pęczotto ziołowe

• Kaszotto borowikowe

Surówki i sałatki obiadowe

• Surówka z białej kapusty

• Zasmażana biała kapusta z cebulką i boczkiem

• Kapusta kiszona zasmażana z grzybami

• Kapusta modra na ciepło

• Buraczki zasmażane

• Warzywa gotowane na parze

• Warzywa grillowane

• Surówka z kapusty pekińskiej z dresingiem

• Surówka z marchwi z mandarynką
• Mix sałat z winegretem

• Mizeria

Zimny bufet
Sześć przekąsek do wyboru

• Pieczenie i wędliny z ćwikłą lub salsą warzywną
• Sery żółte i pleśniowe z powidłami z moreli

• Sałatka tradycyjna jarzynowa

• Sałatka brokuł z jajkiem w sosie czosnkowym

• Sałatka ryżowa z wędzonym kurczakiem

• Sałatka grecka z sosem winegrette

• Sałatka cezar z kurczakiem

• Pasztet z żurawiną
• Rolada szpinakowa nadziewana wędzonym łososiem

• Tortilla nadziewana warzywami i żółtym serem

• Tymbaliki drobiowe (galaretka drobiowa)

• Galert wieprzowy (karczek w galarecie)

• Śledź w śmietanie z cebulką i jabłkiem

• Śledź w oleju z szalotką
• Śledź po kaszubsku

• Jajka w sosie tatarskim

• Roladki z łososia z twarożkiem w sosie cytrynowym

• Pieczarki faszerowane fetą
• Pikle

• Smalec własnego wyrobu z ogórkami małosolnymi

• Przekąski szefa kuchni 3 rodzaje
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Ciasta: 15 zł
3 kawałki na os. / 3 ciasta do wyboru

• Ciasto cytrynowe

• Ciasto orzechowe z kremem cappuccino

• Ciasto pianką serową
• Ciasto z galaretką na biszkopcie

• Ciasto kokosowe na biszkopcie

• Ciasto murzynek

• Ciasto krówka

• Kołacz z makiem

• Kołacz z serem

• Kołacz jabłkami

Torty
16 porcji, 150 zł za szt.

• Tort tradycyjny

• Tort śmietankowy

• Tort orzechowy

• Tort czekoladowy z rodzynkami

Obsługa konsumpcji własnych ciast, owoców lub innych słodkości - 7 zł od osoby

Serwis kawa, herbata – 8 zł od os. – do ciasta, wydanie jednorazowe

Serwis soki (sok jabłkowy/pomarańczowy) / woda – 8 zł

Serwis coca cola, fanta, sprite, woda, soki – 18 zł

Obsługa konsumpcji własnego alkoholu – 7 zł od osoby

Desery

• Panna Cotta z musem truskawkowym

• Klasyczne tiramisu

• Lody trio smaków z owocami i bitą śmietaną
• Patera owoców (6 osób)

• Patera cukierki i ciasteczka (6 osób)

Kolacja
Jedno danie do wyboru

• Gulasz wieprzowy z galuszką
• Stroganow  wołowy z pieczywem

• Żurek z kiełbasą i boczkiem z dodatkiem jajek

• Flaczki z kurczaka z warzywami

• Potrawka z kurczaka w tajskim stylu

• Bigos staropolski z grzybami

• Barszcz z krokietem (kapusta z grzybami, mięso, ser i pieczarki)

• Flaczki z boczniaka (zupa wegetariańska)

• Pierogi na 3 sposoby (ruskie, kapusta z grzybami, kaczka)

Potwierdzenie zamówienia następuje przez wpłacenie zaliczki 10% ceny (min. 200 zł), która

staje się bezzwrotna przy rezygnacji na mniej niż 10 dni przed datą przyjęcia.


